


Jesial

Jesié to piekna pora roku ktéra ma bardzozukoloréw. Jesienijest duo pracy
poniewa trzeba graldi liscie, zabezpiecZaosliny przed zim. Jesi@ to okres kiedy
zwierzta roba zapasy na zig Jesié to bardzo pikna pora roku, moa susz§ liscie,
zbiera& kasztany rotedzie. § wtedy bardzo kolorowe drzewa i nie tylko bo koloyojest

caty swiat.

Tekst i zdgcia Karol Lukasik



BEZPIECZENSTWO NA TORACH

Na pocatku padziernika klasa 5¢ wraz z wychowawczymani Eliza Makowsk
przygotowata happening dla klas pierwszych i dragiszkoty podstawowej. Temat
happeningu to ,Miej oko na pag”. Uczniowie klasy 5 przekazywali mtodszym koleggak
bezpiecznie przechodzprzez tory. Po krotkim wyspie utworzono poag aby w formie
zabawypokaza zagraenia i niebezpiecastwa czyhace na miodych uczestnikbéw ruchu
drogowego. Wszysc§wietnie s¢ bawili i mam nadziej ze cel happeningu zostat ggnigty |

miodsi koledzy bda potrafili bezpiecznie zachowywaic na drodze.




Precz z munaurkami!®
Gzy na pewng3

Kilka lat temu buntowalismy sie przeciw przymusowemu umundurowaniu. A teraz ?...
Wygladamy niemal tak samo.
Przecietna nastolatka- to luzna koszula, rurki, trampki, i obowigzkowo arafatka na szyi.
Chtopcy jak klony, nie mozna odrdéznic ktory jest ktory.
Umundurowali$my sie sami, a przeciez moda to réznorodnos¢. Powinna wyraza¢ nasza
wtasng osobowos¢.

Tym artykutem chcemy rozpoczgé cykl zabawy modg,
pokaza¢ jak fajnie i stosownie ubrac sie do szkoty ,na impreze i inne okazje. Sprobujemy

nauczyc sie jak pokazac siebie , a nie bez krytycznie nasladowac innych.

Opracowata Agata Zataj




YOU CAN HAVE

WITH

FUN

ENGLISH!!!

, WTH
CZESCI GIMKA BEDZIEMY MOWIC
0 ANGIELSKIM 1 0 JEGO DOBRYCH STRONACH

W NUMERZE TROCHE 0 KSIAZKACH PO ANGIELSKU

Ksiazki po angielsku meecie znale¢ w nasze] bibliotece.
Niektore zawieraj ptyty CD, ktdre mana odtworzyg na komputerze.
Mozecie wkc stucha, jak ktas czyta tekst karki i patrzee na tekst
drukowany, w ten sposoObetiziecie wiedzié, jak brzma trudne
stdwka. Nie zatamujcie s jesli czega nie rozumiecie — w kicu od
czego jest stownik lub Internet? Angielski przydaje w zyciu, tak
jak 1 szostki z angielskiego za czytarie (uzgodnijcie to ze swoimi
nauczycielami). Czytanie po angielsku jest cool!

Pozdrowienia,
Julia Stochel



To warto przeczytac

Ksigzka ,,Kumpelki, randki i dziewczyny z Portobello” Cathy Hopkins opowiada o pewnej
nastolatce imieniem Nesta, ktéra wracajgc z podrézy w pociggu poznata mitego chtopaka. | tak
zaczeta sie jej przygoda. Chtopak, ktérego spotkata miat na imie Simon. Zaprosit j3 na konie, tam
spotkata sie z jego Tanyg oraz jej niezbyt mitg kolezankg Cressindg . Przeczytaj tg ksigzke a dowiesz
sie co sie stato na pierwszym spotkaniu i jak rozwineta sie znajomos¢ Nesty z Simonem, oraz poznasz
jej kumpelki. Ksigzka ta zawiera w niektérych momentach $mieszne przypadki, a w niektérych
opowiada o naszych prawdziwych problemach. Wedtug mnie ta ksigzka jest warta przeczytania.

Poleca Maja Tracz

SJTPorarka™

Szkolny teatr, prowadzony przez panig Anne Kolanowska na
teatraliach dostat niestety tylko wyrdznienie. Lecz aktorzy zbyt tym
sie nie przejeli, poniewaz w poprzednich latach zdobyli juz wszystkie
mozliwe miejsca. Mamy nadzieje, ze znowu zabtySniemy w
nastepnym roku na kolejnych teatraliach w tazach.

Relacjonowat Basia Baniak



Dzien Pluszowego Misia

Dzien 25 listopada jest dniem Pluszowego Misia. Nasi uczniowie , pracujgcy” w ,Gimku” i w
,Gimku Juniorze” postanowili tego dnia zorganizowac zbiérke zabawek dla dzieci, ktére byé moze nie
zawsze dostajg prezenty. Zbiérka udata sie bardzo dobrze. ZebraliSmy osiem workéw pluszakéw i
innych zabawek. Wszystkie worki 7 grudnia zostaty zawiezione do Gminnego Osrodka Pomocy
Spotecznej w Lesznowoli. Tam zostang dostarczone do tych rodzin gdzie dzieci bardzo czekajg na
prezenty, a dzieki Wam na ich buzkach zagosci usmiech. Mamy nadzieje, ze za rok nasze serca

rowniez bedg otwarte na potrzeby innych.

2009/11/25




O Ho Fo 70 SW, MIKoRAJS

éwiq‘ra tuz tuz , Mikofaj juz sie zbliza .Trzeba wiec wiedzie¢ co$ o
nim i o tym jak go przyjaé.

Swicty Mikotaj z Miry - biskup Miry w dzisiejszej Turgjurodzony okoto 280 roku w
Patarze, zmart okoto roku 345 lub 352. Jeden zamdjtiej czczonycKwigtych
prawostawnych (nazywany zawsze. Mikotajem Cudotwarg), a take $wiety katolicki.
Zastyrat jako cudotworca, ratowadeglarzy i uratowat miasto od gtodu .Pattaglarzy,
cukiernikow, rybakow, dzieci, wkniow oraz obracéw wiary przed heregj patron
pojednania wschodu i zachodu. Jest rowp@ronem wilkow.

Wedtug poda, po bogatych rodzicach otrzymat w spadku znaczajtek, ktorym cltnie
dzielit si¢ z ubogimi. Mieszkacy Miry wybrali go na swojego biskupa. Bgciu gorliwym i
petnym dobrych czynéw, zmart w potowie 1V wieku .8oierci biskupa narodzit sinowy
Mikotaj takze wspaniata postekochajca dzieci.

Swiety Mikotaj z Laponii (ang. Santa Claus, Father Gtmias) - béniowa posta
sympatycznego grubasa z hilkods ubranego w czerwony stroj. Zamieszkuje wspolnie z
grum elféw Lapong, skad w okresieswiat Bozego Narodzenia rozwozi dzieciom prezenty
saniami cignietymi przez zaprgg reniferow.

Postd ta wywodzi s¢ z kultury brytyjskiej i amerykiaskiej, gdzie jest jednz atrakcji
bozonarodzeniowych. Natomiast w Polsce, podobnie jakigkszej czsci Europy dzié
Swictego Mikotaja obchodzony jest tradycyjnie 6 grudialko wspomnieniéwictego
Mikotaja biskupa Miry. Rankiem tego dnia dzieciok¢ przez caty mijagy rok byty
grzeczne, znajdajdrobne upominki, ukryte pod podugdkib w innym specjalnie
przygotowanym w tym celu miejscu (np. w skarpecie).

PRZEPIS NA PREZENTY | UWIELBIENIE MIKOtLAJA

Skfadniki:

100 g masta,

200 g cukru,

1 jajko,

1 laska wanilii,

280 g maki,

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

i szczypta soli.

Sposoéb przyradzenia:

Zmiksowa& masto z cukrem, rozcingg laske wanilii zeskrobé nazem czarne nasionka.
Doda do masta razem z jajkiem. Wymiegzaake z proszkiem do pieczenia i goDoda do
masy malanej i miksowa krotko, dopoki sktadniki ginie pohcza. Podzielé na dwa placki,
zawim¢ w folie i schtodzé. Rozwatkowa, aby mialy grub&t okoto pot centymetra, wyst
ksztalty i utazy¢ na nattuszczonym pergaminie lub folii aluminiowjec przez 10 min. w
piekarniku rozgrzanym do 180°C. Ciastka nie powinhgizowiet, bo wtedy kda twarde

Wigcej informacji na stronie www.swietymikolaj.org.pl



MARCINKI

Proporcja na ok. 25 sztuk

2 szklanki maki (ok. 500 g), kopiasta lyzka masia (50 g), 40 g droidizy, ok. 1/2 szklanki

cieplego mleka, 3 Zoltka, szezypta soli, 1 kostka (250 g) bardzo zimnego masla;

tluszez do wysmarowania blachy, nicco maki do walkowania, 1 Zéltko i Ivzka mleka do

smarowania ciastek;

NADZIENIE ORZECHOWE: 150 g zmielonych orzechow wloskich, 150gzmielonych

migdalow, 1 lyzka tartej bulki, 2 lyzki cukru pudry, 2 jajka

CIASTO: drozdze rozprowadzi¢ cieptym miekiem, dodaé 1 tyzeczke maki i 1 tyzeczke

cukru. Odstawié zaczyn do wyrosniecia, az podwoi swojg objetosc. Masto roztopi¢, Zoltka

ubi¢ z cukrem na puszystg mase. Doda¢ do maki zaczyn drozdzowy, ubite z6ktka. Wyrobi¢

ciasto, dolewajac w miarg potrzeby troche cieptego mleka. Ciasto powinno by¢ nieco

gesciejsze niz na zwykly placek drozdzowy. Gdy ciasto zacznie odstawaé od reki, wlaé cieply

ttuszez 1 jeszeze chwilg wyrabia¢, Wlozyé do miski, lekko posypaé maka i przykryé

sciereczkg. Odstawi¢ do lodowki na 2-3 godziny. Nastepnie na oproszonej maka stolnicy

rozwatkowaC na prostokat {25x35 cm). Zimne masto pociaé na plastry, potozy¢ na srodku

rozwatkowanego ciasta, clasto pozaginad i zakeyé nim catkowicie masto. Rozwalkowaé ciasto

do poprzedniej wielkodel, zlozy¢ na 3 czesel 1 jeszeze raz rozwatkowad. Poskladaé 1 odstawié

do loddwki na ok. 1/2 godziny. Watkowanie i skladanie powtérzy¢ jeszeze 2 razy, za kazdym

razem chlodzac przez 1/2 godziny,

NADZIENIE : Zéltka utrze¢ z cukrem, dodaé orzechy i tart butke. Biatka ubié na sztywng

piang 1 delikatnie wymiesza¢ z orzechami.

Ciasto rozwatkowaé dosy¢ cienko, radelkiem lub bardzo ostrym nozem pokroié na nieduze

tﬁré'i{qty Na polowe tréikagtéw na%c:)yé masg orzechows i przykry¢ drugg polowa trdjkacikow.
Blachy wylozyé pdp:erem do pieczenia wysmarowanym mastem, utozy¢ marcinki i odstawié

na 20 minut do wyrosnigcia.

Piekarnik nagrzaé do 200 stopni C.

Wyrosnigte ciastka poemamwac z6ltkiem rozmaconym z mlcklum, uwazajac, by nie skleié

brzegdw, bo ciastka nie polistkuja si¢ fadnie. Piec ok. 20 minut. Mozna polukrowaé 1 posypaé

posickanymi, podpieczonymi migdatami.

wg przepisa Bozenki Baneckiej 2 Poznania



Pasterze

Pasterze i teraz wedrowali
gdzie jest nasz Kosciot — szukali
trudno trafi¢, gdy droga daleka,
a taryfa na postoju nie czeka,
wiec o autobus pytali:

moze 492

moze 195

moze A

moze trzeba wszystkim wejsé

w autobus 136.

Doradzity gwiazdy ztote,

pasterz trafi wszedzie na piechote.

Doszli pieszo. Uklekli. Ptakali.

Nic nie mieli, a wszystko oddali.

Poprosili Dziecigtko uspione:
spdjrz na nasze oczy zmeczone
oston jeszcze promieniami stonka
nogi mamus stojgce w ogonkach.

Ks. J. Twardowski

Redakcja ,,Gimka Juniora” zyczy wszystkim nauczycielom, pracownikom szkoty, oraz uczniom,
aby umieli ,ostoni¢ promieniami stonka” swoje rodzinne Swieta Bozego Narodzenia, a nadchodzacy

Nowy Rok zeby przyniést ze sobg wiele dobrych i radosnych dla nas dni. WESOLYCH SWIAT!

Uczniow klas 4-6, ktdrzy umiejg pisac i rysowac zapraszamy do wspotpracy. Czekamy na Was w kazdy poniedziatek
w bibliotece szkolnej w godzinach 9.00-10.00

Redakcja ,,Gimka Juniora”.

Redakcja GIMKA JUNIORA:
Karol tukasik- fotografia i teksty
Agata Zataj, Jedrek Bartoszewicz- ilustracje i teksty

Basia Baniak, Basia Szczepanska, Zosia Wronek- teksty

Opiekun- Joanna Piasecka



